
 

 

DOCUMENTO OFICIALIZAÇÃO DE DEMANDA (DOD) 
 

Setor Requisitante: SECRETARIA MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE DE ABAETETUBA 
 

Responsável pela Demanda: 
RAPHAEL THIAGO SILVA SERENI – Secretário(a) Municipal de Meio Ambiente de Abaetetuba 
 

E-mail: semeia@abaetetuba.pa.gov.br 
 

Telefone: (91) 985909698 

 

INFORMAÇÕES DO OBJETO 

TIPO DO ITEM 

SERVIÇO: 
 
(  ) Continuado  (  ) Não continuado 

BENS: 

( X ) Comum 

Descrição do Objeto: CONTRATAÇÃO DE PESSOA JURÍDICA PARA AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS E 

HORTIFRUTIGRANJEIROS, DESTINADOS À DEMANDA DO FUNDO MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE DE 

ABAETETUBA/PA. 

DETALHAMENTO DOS ITENS:  

RELAÇÃO DE PRODUTOS  QUANTIDADE DA UNIDADE REQUISITANTE - SEMEIA 
TOTAL 

 
ITEM DESCRIÇÃO 

UNIDADE DE 
MEDIDA 

GÊNEROS ALIMENTÍCIOS - PERECÍVEIS  

01 

CARNE BOVINA IN NATURA EM 
CUBOS CONGELADA (PATINHO 
OU COXÃO MOLE) 1. Descrição 
do objeto: carne de 1ª categoria 
– no corte coxão mole ou 
patinho. Proveniente de machos 
da espécie bovina, sadios, 
abatidos sob inspeção 
veterinária. Durante o 
processamento, deve ser 
realizada a aparagem 
(eliminação dos excessos de 
gordura, cartilagem e 
aponevroses). A carne bovina 
em cubos congelada, no corte 
coxão mole deve apresentar-se 

KG 300  



 

 

livre de parasitas e de qualquer 
substância contaminante que 
possa alterá-la ou encobrir 
alguma alteração. Deverá conter 
no máximo, 10 % de gordura, ser 
isenta de cartilagens, de ossos e 
conter no máximo 3% de 
aponevroses. Devendo ser 
congelada e transportada à 
temperatura de – 18º C (dezoito 
graus centígrados negativos) ou 
inferior. Sendo que os cubos 
deverão ter as dimensões 
aproximadas de 2x2x2 cm. 
Processo: Refile, equalização e 
congelamento da peça. 2. 
Características organolépticas: Ø 
Aspecto próprio de cada 
espécie, não amolecido e nem 
pegajoso; Cor própria de cada 
espécie, sem manchas 
esverdeadas; Ø Cheiro próprio; 
Ø Sabor próprio. 2.1 
Características gerais: o produto 
não deverá apresentar 
superfície úmida, pegajosa, 
exudato ou partes flácidas ou de 
consistência anormal, com 
indícios de fermentação pútrida. 
3. Embalagem e peso: o produto 
deverá estar congelado, em 
embalagem plástica flexível, 
atóxica, resistente, em pacotes 
de 02 kg. Embalagem íntegra, 
sem sinais de rachaduras na 
superfície, sem furos e sem 
acúmulos, protegida 
externamente em caixa de 
papelão rotulada reforçada, com 
as abas superior e inferior 
totalmente lacradas contendo 
até 20 kg. Não serão aceitas 
embalagens defeituosas que 
exponham o produto à 
contaminação e/ou 



 

 

deterioração. 4. Rotulagem: o 
produto deverá ser rotulado de 
acordo com a legislação vigente. 
No rótulo da embalagem 
deverão estar impressos de 
forma clara e indelével as 
seguintes informações: Nome e 
endereço do abatedouro, 
constando obrigatoriamente 
registro no SIF, SIE ou SIM; 
Identificação completa do 
produto, constando inclusive os 
dizeres: CARNE BOVINA DE 1ª 
CATEGORIA (coxão mole ou 
patinho); Data de fabricação, 
prazo de validade e prazo 
máximo para consumo; 
temperatura de estocagem, 
armazenamento e conservação; 
peso líquido; condições de 
armazenamento. 

02 

CARNE BOVINA IN NATURA 
MOÍDA CONGELADA - 1. 
DESCRIÇÃO: carne de 1ª 
categoria – no corte patinho. 
Proveniente de machos da 
espécie bovina, sadios, abatidos 
sob inspeção veterinária. 
Durante o processamento, deve 
ser realizada a aparagem 
(eliminação dos excessos de 
gordura, cartilagem e 
aponevroses). A carne bovina 
moída congelada, no corte 
patinho deve apresentar-se livre 
de parasitas e de qualquer 
substância contaminante que 
possa alterá-la ou encobrir 
alguma alteração. Deverá conter 
no máximo, 10 % de gordura, ser 
isenta de cartilagens, de ossos e 
conter no máximo 3% de 
aponevroses. Devendo ser 
congelada e transportada à 
temperatura de – 18º C (dezoito 

KG 
 

300 
 



 

 

graus centígrados negativos) ou 
inferior. 2. Características gerais: 
o produto não deverá 
apresentar superfície úmida, 
pegajosa, exudato ou partes 
flácidas ou de consistência 
anormal, com indícios de 
fermentação pútrida. 2.1 
Características organolépticas: 
Aspecto próprio de cada 
espécie, não amolecido e nem 
pegajoso; Cor própria de cada 
espécie, sem manchas 
esverdeadas; Cheiro próprio; 
Sabor próprio. 3. Embalagem e 
peso: o produto deverá estar 
congelado, ser embalado a 
vácuo, em embalagem plástica 
flexível, atóxica, resistente, 
transparente, em pacotes de 02 
kg. Embalagem íntegra, sem 
sinais de rachaduras na 
superfície, sem furos e sem 
acúmulos, protegida 
externamente em caixa de 
papelão rotulada reforçada, com 
as abas superior e inferior 
totalmente lacradas contendo 
até 20kg. Não serão aceitas 
embalagens defeituosas que 
exponham o produto à 
contaminação e/ou 
deterioração. 4. Rotulagem: o 
produto deverá ser rotulado de 
acordo com a legislação vigente. 
No rótulo da embalagem 
deverão estar impressos de 
forma clara e indelével as 
seguintes informações: Declarar 
marca; Nome e endereço do 
abatedouro, constando 
obrigatoriamente registro no 
SIF, SIE ou SIM; Identificação 
completa do produto, constando 
inclusive os dizeres: CARNE 



 

 

BOVINA DE 1ª CATEGORIA 
(patinho); Data de fabricação, 
prazo de validade e prazo 
máximo para consumo; 
temperatura de estocagem, 
armazenamento e conservação; 
peso líquido; condições de 
armazenamento. 

03 

BISTECA BOVINA, primeira 
qualidade, tamanho 
padronizado, com peso unitário 
de 120g aproximadamente, 
resfriada, com no máximo 5% de 
gordura, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor característicos, 
embalada a vácuo, em saco 
plástico transparente, atóxico, 
selado, com no máximo 5kg. 
Registro no SIF, SIE ou SIM.  

KG 300 

04 

CARNE BOVINA IN NATURA 
COXÃO DURO (PAULISTA), sem 
osso e sem gordura peça inteira, 
sem a capa, resfriada, com no 
máximo 5% de gordura, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor 
característicos, embalada a 
vácuo, em saco plástico 
transparente, atóxico, selado. 
Registro no SIF, SIE ou SIM.  

KG 300 

05 

CHARQUE BOVINO DIANTEIRO, 
embalada em sacos plásticos 
transparentes e atóxicos, 
limpos, não violados, 
resistentes, que garantam a 
integridade do produto até o 
momento do consumo. a 
embalagem deverá conter 
externamente os dados de 
identificação e procedência, 
número de lote, data de 
validade, quantidade do 
produto. Registro no SIF ou SIE. 

KG 300 

06 
 

FILÉ DE PEIXE (DOURADA): 
congelado, temperatura de -
18°c, sem espinha, isento de 

KG 300 



 

 

toda e qualquer evidencia de 
decomposição. o produto 
deverá estar acondicionado e 
ser transportado de maneira a se 
garantir a integridade do 
produto até o momento do 
consumo. deve constar na 
embalagem sua identificação 
completa, inclusive com a 
procedência, informações 
nutricionais, número de lote, 
data de validade, quantidade do 
produto, bem como número do 
registro no SIF, SIE ou SIM. Prazo 
de validade de no mínimo 6 
meses a partir da data da 
entrega. 

07 

PEITO DE FRANGO TIPO FILÉ, 
sem osso, sem pele, congelado, 
cortado em bifes de 120g a 140 
g, a embalagem deverá conter 
externamente os dados de 
identifica procedência, número 
de lote, data de validade, 
embalado em saco plástico 
transparente e atóxico, limpo, 
não violado, resistente, que 
garanta a integridade do 
produto até o momento do 
consumo. Embalagem de 01 kg. 
Registro no SIF, SIE ou SIM. 

KG 400 

08 

COXA-SOBRECOXA DE FRANGO: 
Carne de frango tipo coxa e 
sobre coxa congelada com 
adição de água no Máximo de 
6%. Aspecto próprio, não 
amolecida e nem pegajosa, cor 
própria sem manchas 
esverdeada, cheiro e sabor 
próprio, com ausência de 
sujevidade e larvas, com registro 
no SIF, SIE ou SIM – PRAZO DE 
VALIDADE/ CONDIÇÕES DE 
ARMAZENAMENTO E 
CONSERVAÇÃO (com 

KG 400 



 

 

temperatura ideal): Embalagem 
Fechada: Validade mínima: 04 
(quatro) meses. Temperatura de 
armazenamento: (-18ºC) a (-
12ºC); Data de entrega não 
deverá ser superior a 15 dias da 
data de fabricação. Embalagem 
Primária: Saco plástico de 
polietileno. Deverá conter no 
mínimo 01kg. 

09 

LINGÜIÇA CALABRESA 
DEFUMADA 1. Descrição: 
Produto cárneo industrializado, 
obtido da emulsão de carne de 
uma ou mais espécies de 
animais de açougue, adicionado 
de ingredientes e condimentos 
embutido em envoltório natural 
ou artificial ou processo de 
extrusão e submetido a um 
processo térmico adequado. 
Será tolerada a adição de 
pequenas quantidades de água, 
amido, soja e corantes naturais. 
b) Ingredientes: paleta, 
toucinho, água, sal, 
maltodextrina, extrato de arroz 
fermentado, pimenta calabresa, 
regulador de acidez, lactato de 
sódio (INS 325), antioxidante 
eritorbato de sódio (INS 316), 
aroma natural de pimenta preta, 
conservadores: Nitrato de Sódio 
(INS 251) e Corante Natural 
Carmim (INS 120) 2. 
Características organolépticas: 
Aspecto próprio de cada 
espécie, não amolecido e nem 
pegajoso. Cor própria de cada 
espécie, sem manchas 
esverdeadas; Cheiro próprio; 
Sabor próprio. 3. Embalagem e 
peso: Embalagem primária: saco 
de polietileno de baixa 
densidade, cryovac termo 

KG 400 



 

 

formada, atóxica, resistente, 
transparente, com rótulo 
impresso de acordo com a 
legislação vigente com peso 
líquido de 1kg de produto. 
Embalagem secundária: caixa de 
papelão ondulado, reforçado 
constituída por tampa e fundo 
envoltos em filme de PVC termo 
encolhível, resistente ao 
impacto e as condições de 
estocagem. 4. Rotulagem: o 
produto deverá ser rotulado de 
acordo com a legislação vigente. 
No rótulo da embalagem 
deverão estar impressos de 
forma clara e indelével as 
seguintes informações: 1) 
Declarar marca; 2) Nome e 
endereço do abatedouro, 
constando obrigatoriamente 
registro no SIF, SIE ou SIM; 3) 
Identificação completa do 
produto. 4)Data de fabricação, 
prazo de validade e prazo 
máximo para consumo; 5) 
Temperatura de estocagem, 
armazenamento e conservação; 
6) Peso líquido; 7) Condições de 
armazenamento.  

10 

CARNE BOVINA CHÃ DE 
DENTRO, de primeira e sem 
osso, sem gordura, aspecto: 
próprio da espécie, não 
amolecida nem pegajosa cor: 
própria da espécie, sem 
manchas esverdeadas ou 
pardacentas. Odor: próprio. Tipo 
de corte: característico da peça. 
Acondicionada em embalagem 
plástica transparente, contendo 
identificação do produto, marca 
do fabricante e prazo de 
validade. Possuir Registro no SIF, 
SIE ou SIM.  

KG 300 



 

 

11 

POLPA DE FRUTA CONGELADA 
(ACEROLA); concentrado; 
produto resultante da 
concentração da polpa de 
acerola por processo 
tecnológico; preparado com 
frutos maduros selecionados 
sem pele e sem semente; sem 
corantes artificiais; isento de 
sujidades e fermentação; 
acondicionada embalagem 
plástica atóxica, com 1kg. com 
identificação do produto, data 
de fabricação, prazo de validade, 
suas condições deverão estar de 
acordo com as 
normas/resoluções vigentes; 
produto sujeito a verificação no 
ato da entrega aos proced. 
administrativos determinados 
pela ANVISA. Validade mínima 
de 06 a 12 meses.  

KG 100 

12 

POLPA DE FRUTA CONGELADA 
(GOIABA); concentrado; 
produto resultante da 
concentração da polpa de 
goiaba por processo 
tecnológico; preparado com 
frutos maduros selecionados 
sem pele e sem semente; sem 
corantes artificiais; isento de 
sujidades e fermentação; 
acondicionado embalagem 
plástica atóxica, com 1kg, com 
identificação do produto, data 
de fabricação, prazo de validade, 
suas condições deverão estar de 
acordo com as 
normas/resoluções vigentes; 
produto sujeito a verificação no 
ato da entrega aos proced. 
administrativos determinados 
pela ANVISA. Validade mínima 
de 06 a 12 meses. 

KG 100 



 

 

13 

PÃO TIPO HOT DOG - 
características: produto 
fermentado, preparado com 
farinha de trigo, sal e água, que 
se caracteriza por casca de cor 
uniforme castanho dourado e 
miolo de cor branco de textura e 
granulação fina. Embalagem: 
Sacode polietileno, 
transparente, atóxico, 
resistente, termossoldado, 
devidamente identificado com 
10 unidades de 
aproximadamente 50g. Validade 
mínima: 7 dias. A rotulagem 
deverá estar impressa de forma 
clara e indelével na embalagem 
primária.  

PCT 500 

14 

QUEIJO TIPO MUSSARELA 
FATIADO; Produto de primeira 
qualidade; resfriado; 
proveniente de leite de bovino, 
coalho, sal e aditivos permitidos 
pela legislação vigente; em fatias 
de aproximadamente 20 g cada, 
resfriados e divididos em saco 
plástico leitoso, atóxico, a vácuo 
ou cryovac, lacrada, sem sinais 
de rachaduras na superfície, sem 
furos e sem acúmulos com 
rótulo adesivo em pacotes de 50 
fatias. Embalagem: Resistente 
ao transporte e 
armazenamento, contendo peso 
líquido de aproximadamente 1 
kg (um) para os pacotes com 50 
fatias. Validade: Deverá ter 
validade mínima de 45 dias 
(quarenta e cinco) a partir da 
data de fabricação.  

KG 100 

15 

PRESUNTO COZIDO, sem capa 
de gordura. embalado à vácuo 
em embalagem plástica 
transparente e atóxica, 
contendo 1kg, limpa, resistente, 

KG 100 



 

 

que garanta a integridade do 
produto até o consumo. O 
produto deverá ser entregue 
fatiado com fatias entre 15 e 20 
gramas. A embalagem deve 
mencionar os dados de 
identificação, procedência, 
informações nutricionais, 
número do lote, quantidade, 
número do registro no 
ministério da agricultura, 
pecuária e abastecimento e/ou 
carimbo de inspeção 
SIF/SIE/SIM.  validade mínima de 
05 dias a partir da data de 
entrega. A entrega deverá ser 
feita em carro refrigerado. 

16 

SALSICHA TIPO HOT DOG, 
composta predominante de 
carne bovina fresca, com 
condimentos triturados e 
cozidos, sem adição de pimenta, 
embalagem a vácuo, congelada, 
com validade mínima de 30 dias 
a contar da data de entrega. 
registro no SIF, SIE E SIM. 

KG 100 

 

GÊNEROS ALIMENTÍCIOS – NÃO PERECÍVEIS 

17 

ACUCAR, TIPO: REFINADO, 
Fornecimento: pacote de 1 kg. 
Especificação complementar: 
açúcar refinado tipo cristal, 
acondicionado em embalagem 
plástica lacrada de até 01 (um) 
kg, com todas as informações 
pertinentes ao produto, previsto 
na legislação vigente, constando 
data de fabricação e validade 
nos pacotes individuais, que 
deverá ser de, no mínimo, 12 
(doze) meses.  

KG 700 

18 

ADOÇANTE DIETETICO, 
apresentação: liquido, Tipo: a 
base de stevia, forma 
fornecimento: frasco de 100ml. 

FR 50 



 

 

Ingredientes mínimos: água, 
edulcorante glicosídeos de 
esteviol, conservador benzoato 
de sódio e acidulante ácido 
cítrico. Embalagem:  conter 
todas as informações 
pertinentes ao produto, previsto 
na legislação vigente, constando 
data de fabricação e validade 
nos frascos individuais. 

19 

ARROZ BRANCO, longo, polido, 
tipo 1, com no mínimo 90% de 
grãos inteiros, isento de matéria 
terrosa, parasitas, detritos 
animais ou vegetais. 
Embalagem: saco de polietileno, 
pesando 1kg. Validade: mínimo 
de 8 meses a partir da data de 
entrega.  

KG 300 

20 

ARROZ PARBOILIZADO - Tipo 1, 
tipo classe longo fino, tipo 
subgrupo parboilizado 
acondicionado em embalagem 
resistente de polietileno atóxico, 
contendo 01kg, com 
identificação na embalagem 
(rótulo) dos ingredientes, valor 
nutricional, peso, fornecedor, 
data de fabricação e validade. 
Isento de sujidades, parasitas, 
larvas e material estranho. O 
produto deve estar de acordo 
com as normas da Vigilância 
Sanitária quanto à produção, 
embalagem, rotulagem e 
informação nutricional. 
Validade: mínimo de 8 meses a 
partir da data de entrega.  

KG 300 

21 

FEIJÃO CARIOQUINHA, tipo 1, 
novo, com grãos inteiros e 
sadios, isento de material 
terroso, sujidades e mistura de 
outras variedades e espécies. 
Cor homogênea, sem milho e 
sem grãos partidos. Embalagem 

KG 300 



 

 

em sacos plásticos 
transparentes e atóxicos, 
resistentes. Validade mínima de 
08 meses a partir da data de 
entrega. Embalagem de 1 kg. 

22 

FEIJÃO PRETO - novo, de 
primeira qualidade, grãos 
inteiros, sem a presença de 
grãos mofados e/ou 
carunchados, embalagem 
contendo 1kg. Isento de matéria 
terrosa, sujidades ou corpos 
estranhos, livre de 
enfermidades, insetos, parasitas 
e larvas. Embalagem plástica 
resistente e transparente, 
contendo na embalagem 
informações de procedência, 
data de embalagem e prazo de 
validade. Validade: mínimo de 8 
meses a partir da data de 
entrega.  

KG 300 

23 

FEIJÃO CARIOCA - novo, de 
primeira qualidade, grãos 
inteiros, sem a presença de 
grãos mofados e/ou 
carunchados, embalagem 
contendo 1kg. Isento de matéria 
terrosa, sujidades ou corpos 
estranhos, livre de 
enfermidades, insetos, parasitas 
e larvas, em embalagem plástica 
resistente e transparente, 
contendo na embalagem 
informações de procedência, 
data de embalagem e prazo de 
validade. Validade: mínimo de 8 
meses a partir da data de 
entrega.  

KG 300 

24 

MACARRÃO TIPO ESPAGUETE, 
cor amarela; massa com ovos, 
farinha de trigo tipo I (de 
sêmola), grano duro (trigo 
durum para que a massa fique 
ao dente, soltinha) e demais 

PCT 300 



 

 

substâncias permitidas; isenta 
de corantes artificiais. 
Embalagem em sacos plásticos 
transparentes e atóxicos. 
Validade mínima de 06 (seis) 
meses a partir da data de 
entrega. Pacote com 500 
gramas.  

25 

MACARRÃO TIPO PARAFUSO, 
Massa não fermentada, obtido 
pelo amassamento da farinha de 
trigo enriquecida com ferro e 
ácido fólico ou sêmola com água 
e adicionado de ovos. Não 
poderá ter adição de corantes 
artificiais. Ao serem postos na 
água não deverão turvá-la antes 
da cocção. Embalagem: sacos de 
polietileno.  Validade: No 
mínimo de 8 (oito) meses a partir 
da data de entrega. Pacote com 
500 gramas.   

PCT 300 

26 

MASSA P/ SOPA, TIPO PAI 
NOSSO-Macarrão sêmola para 
sopa (tipo pai nosso), 1ª 
qualidade, acondicionado em 
pacote plástico e transparente e 
resistente de 500gramas.  

PCT 300 

27 

AVEIA - Aspecto em flocos, 
contendo 170 gramas, 
acondicionado em embalagens 
de polietileno atóxico (pacotes) 
ou caixas de papel com 
identificação na embalagem 
(rótulo) dos ingredientes, valor 
nutricional, peso, fornecedor, 
data de fabricação e validade. 
Isento de sujidades, parasitas, 
larvas, material estranho e 
umidade. O produto deve estar 
de acordo com as normas da 
Vigilância Sanitária quanto à 
produção, embalagem, 
rotulagem e informação 
nutricional. Validade: mínimo de 

CX 100 



 

 

8 meses a partir da data de 
entrega. 

28 

MINGAU FARINHA LÁCTEA, a 
base de farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido 
fólico, açúcar, amido, sais 
minerais, vitaminas, sal e aveia. 
A embalagem deverá conter 
externamente, os dados de 
identificação e procedência, 
informações nutricionais porção 
de 30g.Carboidrato 21g, cálcio 
78mg, proteína 3,8. Deverá 
apresentar validade mínima de 8 
(oito) meses a partir da data de 
entrega. Acondicionada em 
pacote com mínimo de 200 
gramas.  

PCT 200 

29 

BISCOITO SALGADO - Biscoito 
quadrado salgado tipo Cream-
Cracker, de textura crocante, 
com  sabor e cor característicos, 
acondicionado em embalagem 
resistente de polietileno atóxico 
transparente de dupla face, 
contendo no mínimo 
345gramas, com identificação 
na embalagem (rótulo) dos 
ingredientes, valor nutricional, 
peso, fornecedor, data de 
fabricação e validade. Isento de 
sujidades, parasitas, larvas e 
material estranho. O produto 
deve estar de acordo com as 
normas da Vigilância Sanitária 
quanto à produção, embalagem, 
rotulagem e informação 
nutricional. No ato da entrega 
deverá ter no mínimo 50% da 
validade descrita pelo 
fabricante.  

PCT 300 

30 

BISCOITO DOCE TIPO MARIA- 
Especificação: biscoito tipo 
doce, composição básica: 
farinha de trigo, gordura vegetal 

PCT 600 



 

 

hidrogenada, água, sal, açúcar e 
demais substâncias permitidas. 
acondicionada em pacotes de 
polipropileno, atóxicos 
hermeticamente vedados com 
no mínimo 400 g. Embalagem 
deverá conter externamente os 
dados de identificação e 
procedência, informação 
nutricional, número do lote, 
data de validade, quantidade do 
produto. o produto deverá 
apresentar validade mínima de 
06 meses a partir da data de 
entrega na unidade requisitante.  

31 

CAFÉ EM PÓ TORRADO E 
MOÍDO, moagem fina e 
uniforme, embalagem alto 
vácuo, tipo do café: tradicional, 
forte ou extraforte, ponto de 
torração: média, sem glúten e 
sem gordura saturada. 
Embalagem: Acondicionado em 
embalagem (tipo Tijolinho) 
pacote de 250g. Validade 
mínima 12 (doze) meses a contar 
da data de entrega. Marca de 
referência de qualidade: Pilão, 
equivalente ou de melhor 
qualidade. 

PCT 1000 

32 

CHÁS DE DIVERSOS SABORES, 
Caixa com no mínimo 10 
saquinhos; peso líquido mínimo 
10g. Validade mínima: 10 (onze) 
meses no ato da entrega. 
Sabores: Erva doce, boldo do 
chile, hortelã, cidreira, 
camomila, maçã com cravo e 
canela, silvestre, chá verde com 
sabores variados, gengibre com 
limão, cítrico. 

CX 100 

33 

LEITE EM PÓ INTEGRAL - Leite 
obtido por desidratação do leite 
de vaca integral, mediante 
processos tecnológicos 

PCT 1000 



 

 

adequados. Não deve ser 
adicionado de lecitina de soja. 
Ingrediente básico: Leite 
integral. Apresenta aspecto de 
pó, cor branco, odor e sabor 
característicos. Embalado em 
embalagem plástica (polietileno) 
aluminizada, atóxico, contendo 
200 gramas, com identificação 
na embalagem (rótulo) dos 
ingredientes, peso, fornecedor, 
data de fabricação, validade, 
número do registro no 
Ministério da 
Agricultura/SIF/SIE. O produto 
deve estar de acordo com as 
normas da Vigilância Sanitária 
quanto à produção, embalagem, 
rotulagem e informação 
nutricional. No ato da entrega 
deverá ter no mínimo 50% da 
validade descrita pelo 
fabricante. 

34 

LEITE EM PÓ DESNATADO, sem 
açúcar, obedecendo a legislação 
vigente, contendo procedência e 
validade, em embalagem 
apropriada e hermeticamente 
fechada. Deverá ser 
inspecionado pelo SIF ou SIE. 
Acondicionada em embalagem 
plástica de 200g. Validade 
mínima 12 (doze) meses a contar 
da data de entrega.  

PCT 400 

35 

FARINHA DE MANDIOCA PARA 
FAROFA - Farinha de mandioca 
tipo grupo Seca, tipo subgrupo 
fina, classe branca, tipo 1, isenta 
de matéria terrosa, fungos ou 
parasitas, fragmentos estranhos 
e umidade. Embalada em 
pacotes plásticos (polietileno) 
atóxico e resistente, contendo 
1kg, com identificação na 
embalagem (rótulo) dos 

KG 400 



 

 

ingredientes, valor nutricional, 
peso, fornecedor, data de 
fabricação e validade. 

36 

FARINHA DE ROSCA. Não deverá 
apresentar: misturas 
inadequadas ao produto, 
presença de impurezas. A 
embalagem deve estar intacta e 
prazo de validade mínimo de 08 
meses a partir da data de 
entrega. Pacote de 400 gramas.  

PCT 400 

37 

FARINHA DE TRIGO, especial, 
tipo 1, sem fermento, 
enriquecido com ferro e ácido 
fólico (Vit.B9). Embalagem 
plástica de polietileno, 
transparente/atóxico, intacta. 
Prazo de validade mínimo de 08 
(oito) meses a partir da data de 
entrega. Embalagem de 1kg. 

KG 400 

38 

AMIDO DE MILHO – Amido em 
pó, tipo maisena. Produto 
amiláceo, extraído do milho, 
fabricado a partir de matéria 
prima sãs e limpas, isentas de 
matéria terrosa e parasitos, não 
podendo apresentar–se úmido, 
fermentado ou rançoso. 
Aspecto: pó fino, cor branca, 
odor e sabor próprio. 
Embalagem em caixa de 500g.  

CX 50 

39 

BATATA PALHA, íntegra e 
crocante. Acondicionada em 
embalagem plástica resistente, 
contendo 400gramas. Validade: 
No mínimo de 06 (seis) meses a 
partir da data de entrega. 

PCT 200 

40 

CREME DE LEITE UHT 
HOMOGEMIZADO, contendo 
basicamente creme de leite, 
soro de leite e estabilizantes 
goma xantana, goma guar, 
fosfato dissódico e citrato de 
sódio. sem glúten. teor de 
matéria gorda mínima de 35%. a 

CX 600 



 

 

embalagem deverá conter 
externamente os dados de 
identificação, procedência, 
informações nutricionais, 
número de lote, data de 
validade, quantidade de produto 
e atender as exigências do 
ministério da agricultura e do 
regulamento da inspeção 
industrial e sanitária de 
produtos de origem animal, 
embalagem tetrapak de 200g. 

41 

LEITE DE COCO, produzidos a 
partir de coco, ingredientes 
base: leite de coco, água e 
conservantes, embalagem 
garrafa de vidro/plástico ou 
caixa TP de 200ml. Prazo de 
validade no mínimo 12(doze) 
meses a partir da entrega do 
produto.  

FR 300 

42 

LEITE CONDENSADO - produzido 
com leite integral, açúcar e 
lactose, acondicionado em 
embalagem de 395g, que deverá 
conter externamente os dados 
de identificação, procedência, 
informações nutricionais, 
número do lote, data de 
validade, quantidade de produto 
e atender as especificações 
técnicas da ANVISA e INMETRO. 
Prazo de validade no mínimo 6 
meses a partir da entrega do 
produto.  

CX 600 

43 

MILHO BRANCO, cor uniforme, 
tamanho dos grãos uniforme, 
sem carunchados e sujeiras, 
pacote com 500g.  

PCT 400 

44 

COCO RALADO, polpa de coco 
parcialmente desengordurada, 
triturada e desidratada, sem 
adição de açúcar; sem gordura 
trans. Pacotes plásticos com 100 
gramas do produto. 

PCT 400 



 

 

45 

MILHO PIPOCA, de primeira, 
limpo, sem sujeiras no meio dos 
grãos que devem ser grandes e 
uniformes, sem quebrados ou 
carunchados, pacote com 500g. 

PCT 400 

46 

FERMENTO QUÍMICO EM PÓ, 
para tortas e bolos, frascos com 
100g, composição: amido de 
milho, fosfato de monocálcico, 
bicarbonato de sódio e 
carbonato de cálcio. 

FR 300 

47 

CANELA EM PÓ, embalagem 
frasco de plástico com tampa e 
extremidade com furos, frasco 
com 30gr de produto. 

FR 100 

48 

EXTRATO DE TOMATE, simples, 
concentrado, preparado com 
frutos maduros, sãos, sem pele, 
sem sementes e estar isento de 
fermentação. Cor vermelha, 
odor e sabor próprio, 
embalagem c/ 350gramas, 
apresentando rótulo, 
procedência e data de validade 
de no mínimo 12 meses. 

PCT 200 

49 

MOLHO DE TOMATE, 340g - 
molho de tomate, de 1ª primeira 
qualidade, concentrado, pura 
polpa. Acondicionado em 
embalagem de 340 gramas, 
contendo no corpo da 
embalagem informações do 
fabricante e data de 
vencimento. Não devem conter 
perfurações, principalmente nas 
costuras, não devem soltar ar 
com cheiro de azedo ou podre 
quando abertos, não deve 
apresentar manchas escuras e 
ferrugem na parte interna. 
Demais parâmetros de produção 
de acordo com a legislação 
vigente para alimentos e 
específica para o produto.  

SCH 300 



 

 

50 

ERVILHA ENLATADA: 
Especificação: Ervilha 
reidratada, água e sal, latas de 
310gramas, acondicionado em 
recipiente integro, resistente, 
vedado de hermeticamente e 
limpo. A embalagem deverá 
conter externamente os dados 
de identificação e procedência, 
informações nutricionais, 
número de lote, data de 
validade.  

LT 200 

51 

MILHO VERDE, 200g, em 
conserva, sem alterações de cor, 
aroma ou sabor, livre de 
fermentação, mofos ou bolores 
de qualquer tipo. O produto 
deverá apresentar validade 
mínima de 12 meses a partir da 
data de entrega. Embalagem de 
flandres, com verniz sanitário, 
recravadas, intacta, limpa, sem 
ferrugem e sem partes 
amassadas, sem estufamentos, 
sem vazamento, corrosão 
interna e outras alterações.  

LT 200 

52 

ÓLEO REFINADO DE SOJA, 
900ml, tipo 1, obtido 
exclusivamente da soja de 
primeira qualidade, com 
aspecto, cheiro, sabor e cor 
característicos, isento de ranço e 
outras características 
indesejáveis. O produto deverá 
apresentar validade mínima de 
12 meses a partir da data de 
entrega. Reposição do produto: 
no caso de alteração do mesmo 
antes da validade, prazo de 
validade vencido e embalagens 
danificadas. 

FR 500 

53 

MAIONESE: molho de maionese 
industrializado emulsão 
cremosa à base de água, óleo 
vegetal, ovos pasteurizados, 

CX 100 



 

 

amido modificado, vinagre, 
açúcar, sal, suco de limão, 
acidulantes, estabilizantes, 
conservantes, corantes, 
aromatizantes e antioxidantes. 
Sem glúten e sem gordura trans. 
Embalagem primária: potes 
plásticos ou de vidro com 250g 
do produto. Embalagem 
secundária: caixas de papelão 
com 24 unidades. Validade 
mínima de 8 meses após a data 
de fabricação. Demais 
parâmetros de produção de 
acordo com a legislação vigente 
para alimentos e específica para 
o produto.  

54 

MARGARINA VEGETAL -
Cremosa, com sal, no mínimo 
65% de lipídeos e 0% de 
gorduras trans, aspecto, cheiro, 
sabor e cor característicos, 
isenta de ranço e de bolores. 
Acondicionado em embalagem 
plástica (polietileno) atóxica, 
contendo 500 gramas, com 
identificação na embalagem 
(rótulo) dos ingredientes, peso, 
fornecedor, data de fabricação, 
validade. O produto deve ser 
entregue íntegro, não sendo 
aceito quebrado. O produto 
deve estar de acordo com as 
normas da Vigilância Sanitária 
quanto à produção, embalagem, 
rotulagem e informação 
nutricional. No ato da entrega 
deverá ter no mínimo 50% da 
validade descrita pelo 
fabricante. 

PT 100 

55 

MARGARINA COM SAL, 
embalagem de 500gr. O produto 
deve ser isento de gorduras 
trans e conter no mínimo 65% de 
lipídios, aspecto, cheiro, sabor e 

PT 500 



 

 

cor peculiares aos mesmos e 
deverão estar isentos de ranço e 
de outras características 
indesejáveis, com 
recomendação para uso 
culinário - embalagem de 
polietileno leitoso e resistente, 
apresentando vedação 
adequada. Embalagem deverá 
conter externamente os dados 
de identificação, procedência, 
informações nutricionais, 
número de lote, deverá 
apresentar validade mínima de 
6(seis) meses a partir da data de 
entrega.  

56 

FOLHA DE LOURO, condimento, 
apresentação natural, matéria-
prima louro, aspecto físico folha 
seca, aplicação culinária em 
geral. Data de fabricação 
recente. Pacote de 200g 

PCT 50 

57 

COLORÍFICO (colorau) Produto 
fino e homogêneo, produzido 
com grãos sãos e maduros, 
cheiro aromático característico, 
sem aditivos, embalagem 
plástica de 100gr.  

PCT 500 

58 

COMINHO EM PÓ: 
Especificação: contendo no 
mínimo 100 gramas, com 
identificação do produto, marca 
do fabricante, data de fabricação 
e prazo de validade não inferior 
a 180 dias. 

PCT 300 

59 

SAL REFINADO, 1kg, iodado, 
com granulação uniforme e com 
cristais brancos. No mínimo 
58,5% de cloreto de sódio e com 
dosagem de sais de iodo não 
tóxico de no mínimo 10mg e no 
máximo 15mg de iodo por kg, 
isento de umidade, aspecto 
uniforme cor característica, 
cheiro e sabor próprios, 

KG 300 



 

 

ausência de sujidades. O 
produto deverá apresentar 
validade mínima de 6 meses a 
partir da data de entrega. 
Embalagem em polietileno 
atóxico contendo externamente 
os dados de identificação e 
procedência, informação 
nutricional, número do lote, 
data de validade, quantidade do 
produto e número do registro. 
Reposição do produto: no caso 
de alteração do mesmo antes da 
validade, prazo de validade 
vencido e embalagens 
danificadas. 

60 

VINAGRE DE ÁLCOOL, 
embalagem plástica de fácil 
utilização do produto, 
frasco/garrafa com 750ml. 

FR 500 

61 

VINAGRE DE VINHO TINTO - 
Produto com cor, odor e sabor 
característicos. produzido da 
fermentação acética de vinho, 
acidez entre 4 – 4,5%. Envasado 
em garrafa plástica (polietileno) 
atóxica, resistente, 
transparente, contendo 750 ml, 
com identificação na 
embalagem (rótulo) dos 
ingredientes, valor nutricional, 
peso, fornecedor, data de 
fabricação e validade. No ato da 
entrega deverá ter no mínimo 
50% da validade descrita pelo 
fabricante. O produto deve estar 
de acordo com as normas da 
Vigilância Sanitária quanto à 
produção, embalagem, 
rotulagem e informação 
nutricional. 

FR 500 

HORTIFRUTIGRANJEIROS  

62 
OVOS DE GALINHA – tamanho 
médio livre de rachaduras e 
sujidades, com peso liquido 

CX 20 



 

 

unitário de aproximadamente 
50g; organizados em bandejas 
(cuba) com 30 unidades, 
embalados e rotulados com data 
de validade, com identificação 
do nome e endereço do 
fornecedor. Registro no MAPA. 

63 

ABACAXI IN NATURA- fruto de 
tamanho médio, limpo, de 
primeira, firmes e íntegras; 
acondicionado de forma a evitar 
danos físicos, deve estar ileso, 
sem rupturas e ou pancadas na 
casca, apresentando grau de 
maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em 
condições adequadas para o 
consumo; isento de sujidades, 
insetos, parasitas, larvas e 
corpos estranhos aderidos à 
superfície externa. não deve 
apresentar quaisquer lesões de 
origem física, mecânica ou 
biológica; livre de resíduos de 
fertilizantes.  

UND 500 

64 

MAÇÃ DE PRIMEIRA 
QUALIDADE - IN NATURA 
tamanho e coloração uniforme, 
sem danos físicos e mecânicos 
do manuseio de transportes.  

KG 200 

65 

MAMÃO TIPO PAPAIA IN 
NATURA, fresco de primeira 
qualidade, tamanho e coloração 
uniforme, com polpa firme e 
intacta, devendo ser bem 
desenvolvida, sem danos físicos 
e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte- kg. 

KG 200 

66 

MELANCIA IN NATURA, deve ter 
casca firme, lustrosa e 
resistente, de cor verde, rajada, 
suculenta e doce, sem 
imperfeições e rachaduras.   

KG 200 



 

 

67 

BANANA PRATA MADURA IN 
NATURA - de primeira qualidade, 
tamanho e coloração uniforme, 
com polpa firme e intacta, 
devendo ser bem desenvolvida, 
sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e 
transporte- dúzia. 

KG 200 

68 

LARANJA IN NATURA - com grau 
de maturação tal que lhes 
permita transporte, 
manipulação e a conservação 
em condições adequadas para o 
consumo, tamanho médio, 
apresentando cor, tamanho e 
conformação uniformes; isento 
de sujidades, insetos, parasitas, 
larvas e corpos estranhos 
aderidos à superfície externa. 
não deve apresentar quaisquer 
lesões de origem física, 
mecânica ou biológica; livre de 
resíduos de fertilizantes.  

KG 500 

69 

LIMÃO COMUM IN NATURA, 
fresco de primeira qualidade, 
tamanho e coloração uniformes, 
isento de enfermidades, sem 
danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte. acondicionada em 
saco plástico de 1kg. 

KG 200 

70 

MELÃO IN NATURA, amarelo, a 
casca deve ser firme, sem 
rachaduras e de cor vibrante, 
doce, suculento, de 1º 
qualidade.  

KG 200 

71 

PÊRA IN NATURA, fresca, limpa, 
cada pêra deverá ter peso entre 
100e 120 gr, em embalagens de 
2 a 3 kg. com polpa intacta e 
limpa, com coloração e tamanho 
uniformes, sem rachaduras ou 
cortes na casca, sem manchas, 
machucaduras, bolores ou 
outros defeitos que possam 

KG 200 



 

 

alterar sua aparência e 
qualidade.  

72 

ABÓBORA MADURA IN 
NATURA, seca, de primeira (boa 
qualidade), tamanho e 
coloração uniformes, isenta de 
enfermidades material terroso e 
umidade externa anormal, sem 
danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte, acondicionada em 
saco de plástico de 1 kg. 

KG 200 

73 

ALFACE IN NATURA, folha 
tamanho médio, talo verde ou 
roxo, inteiros, coloração 
uniforme e sem manchas bem 
desenvolvida, firme e intacta, 
isenta de material terroso e 
umidade externa anormal, livre 
de sujidades, parasitas e larvas, 
sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e 
transporte. acondicionada em 
maços. 

MÇ 200 

74 

ALHO GRÁUDO IN NATURA, do 
tipo comum, cabeça inteiro 
fisiologicamente desenvolvido, 
com bulbos curados, sem 
chocamento, danos mecânicos 
ou causado por pragas. 

KG 200 

75 

BATATA INGLESA IN NATURA - 
de primeira qualidade; tamanho 
grande; casca lisa, livre de 
fungos, sem indícios de 
germinação, sem manchas 
esverdeadas; isenta de sujidades 
e objetos estranhos. 
acondicionado em saco de 1kg 

KG 200 

76 

BETERRABA IN NATURA, com 
diâmetro equatorial entre 42 e 
69mm, média e uniforme, 
primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, isenta de 
enfermidades material terroso e 
umidade externa anormal, sem 

KG 200 



 

 

danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte, acondicionada em 
embalagem de saco plástico de 
1kg.  

77 

CENOURA IN NATURA, fresca de 
primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, isenta de 
enfermidades material terroso e 
umidade externa anormal, sem 
danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte. acondicionada em 
saco de 1 kg.  

KG 200 

78 

CEBOLA IN NATURA, fresca de 
primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, isenta de 
enfermidades material terroso e 
umidade externa anormal, sem 
danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte. acondicionada em 
saco de 1kg. 

KG 200 

79 

CHEIRO VERDE IN NATURA, de 
primeira qualidade, cor verde 
fresca, aspecto e sabor próprio, 
isenta de sinais de 
apodrecimento, sujidades e 
materiais terrosos.  

MÇ 300 

80 

COUVE MANTEIGA IN NATURA, 
de ótima qualidade, sem 
defeitos, com folhas verdes sem 
traços de descoloração 
turgescente, intactas, firmes e 
bem desenvolvidas. deverão 
apresentar coloração e 
tamanhos uniformes e típicos da 
variedade. não serão permitidos 
defeitos nas verduras que 
afetem a sua formação e a sua 
aparência, estar livre de 
enfermidades e insetos, não 
estar danificada por qualquer 
lesão de origem física ou 
mecânica que afete a aparência.  

MÇ 200 



 

 

81 

PEPINO IN NATURA- fresco de 
primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, isenta de 
enfermidades material terroso e 
umidade externa anormal, sem 
danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte. acondicionada em 
embalagem de kg. 

KG 200 

82 

PIMENTÃO IN NATURA - fresco 
de primeira qualidade, tamanho 
e coloração uniformes, isenta de 
enfermidades material terroso e 
umidade externa anormal, sem 
danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte. acondicionada em 
embalagem de 1kg. 

KG 200 

83 

PIMENTINHA DE CHEIRO IN 
NATURA, fresco de primeira 
qualidade, tamanho e coloração 
uniformes, isenta de 
enfermidades material terroso e 
umidade externa anormal, sem 
danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte. acondicionada em 
saco plástico de 1kg.  

KG 200 

84 

TOMATE IN NATURA - fresco de 
primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, isenta de 
enfermidades material terroso e 
umidade externa anormal, sem 
danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte. acondicionada em 
sacos de 1kg.  

KG 200 

85 

REPOLHO IN NATURA- fresco de 
primeira qualidade, tamanho e 
coloração uniformes, isenta de 
enfermidades material terroso e 
umidade externa anormal, sem 
danos físicos e mecânicos 
oriundos de manuseio e 
transporte. embalagem de 1kg. 

KG 200 



 

 

86 

CHICÓRIA IN NATURA - devendo 
ser bem desenvolvida, firme e 
intacta. isenta de enfermidades, 
material terroso e umidade 
externa anormal. livre de 
resíduos de fertilizantes, 
sujidades, parasitas e larvas. 
sem danos físicos e mecânicos 
oriundos do manuseio e 
transporte. 

KG 200 

87 

CHUCHU IN NATURA - primeira 
qualidade, em boas condições 
de consumo. tamanho médio, 
com cascas sãs e sem rupturas. 
devendo ser bem desenvolvido. 
acondicionado em caixas 
pesando aproximadamente 
20kg. 

CX 200 

88 

FEIJÃO VERDE DE 1ª 
QUALIDADE, debulhado, 
íntegro, de colheita recente; 
com aspecto, odor, cor e sabor 
próprio, livre de insetos, 
parasitas, larvas, material 
terroso, sujidade ou corpos 
estranhos; com grau de 
maturação adequado para o 
consumo, sem sinais de 
germinação ou resíduos de 
fertilizante ou outras 
substâncias químicas. 
embalados em sacos plásticos 
transparentes com peso líquido 
de 1kg. transportados de forma 
adequada. 

KG 200 

89 

MACAXEIRA; madura, seca, de 
primeira (boa qualidade); 
tamanho e coloração uniforme; 
material terroso e umidades 
externa anormal; sem danos 
físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte. 
embalagem de 1kg, 
acondicionadas em sacas de 
serapilheira.  

KG 200 

 



 

 

JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO: 

A Secretaria Municipal de Meio Ambiente de Abaetetuba/PA-SEMEIA, mediante a necessidade de contratação de 

gêneros alimentícios e hortifrutigranjeiros para o abastecimento do estoque que possui mantimentos somente para 

poucos dias, vem, por meio deste Documento de Formalização de Demanda, expor a relação de itens elencados 

para a contratação de gêneros alimentícios e hortifrutigranjeiros, que, deu-se mediante levantamento da 

necessidade dos diversos setores desta Secretaria. 

O consumo previsto foi elencado através do meio do uso de contratos e licitações feitas para este objeto 

anteriormente e estimativa de programas e projetos que se sucederão, através do levantamento de consumo 

mensal que, por conseguinte, fora calculado para o período de 12 meses, a contar da assinatura do contrato, 

acrescido de margem de mais 10% para eventuais consumos não previstos, para o preparo de lanches para serem 

servidos nos eventos, campanhas, caravanas e ações promovidas por estes setores, bem como manutenção desta 

SEMEIA. 

Frisa-se, que a necessidade de contratação do objeto surgiu ante a criticidade do estoque que no momento se 

encontra com quantidade de fornecimento para poucos dias e a ausência de saldo nas quantidades dos contratos 

já expirados.  

A contratação do objeto se dará de forma integral e deve ser realizado por meio de processo licitatório buscando 

assegurar o fornecimento contínuo do objeto, conforme a necessidade do atendimento imediato, prioritário e 

programado.  

RESPONSABILIDADE PELA FORMALIZAÇÃO DA DEMANDA E CONTEÚDO DO DOCUMENTO: 
Certifico que a formalização da demanda acima identificada se faz necessária pelos motivos expostos na justificativa 
da contratação do presente documento. 

 
  ABAETETUBA/PA, 17/10/2024. 
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             RAPHAEL THIAGO SILVA SERENI 
        Secretário Municipal de Meio Ambiente de Abaetetuba 
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